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Meinhold >

Fir jede Feier das passende Essen !

Von Hauomannokost bio 2u exotiochen Spezialitéiten,

gehen wir gerne auf Thre ospeziellen Wiitnsche ein.

Wir beriickosichtigen Allergien oder Abneigungen gegen ospezielle

Gewrtirze und Zusatzstoffe.

Ob Fleischliebhaber, Vegetarier oder Veganer, lassen Sie sich Thr ganz

peroonliches Meni zusammenostellen.

Die Preivse erstellen wir Thnen in unserem ersten Beratungsgesprcich.
Damit wir sie ganz individuell beraten kénnen vereinbaren Sie bitte

einen Termin 03761/ 3523

Aus dem Backofen

Keaovolerriicken im Brotteigmantel

( Mindestmenge 10 Personen )
Schweinelende im Bléitterteigmantel
( mit Kase und Schinken ummantelt )
Spanferkel

(im Ganzen ab mindestens 13 Personen)
Spanferkelbraten aus der Keule
Landentenkeulen in RotweinsofBe
Landentenbrust auf Mangochutney
Kalbshaxe im Ganzen geschmort in Pilz-Buttersof3e
05350 Bucco in Schmortomatensof3e

Kaninchenkeulen in WildkréuutersofBe

Hevrzhafte Braten

Jégerschmauo

(Schalbraten mit Pilz- und Krauterfillung)
Altdeutscher Bierbraten
(Schélbraten in einer Bier-KiimmelsoRe)
Mutzbraten

( Schweinekamm (iber Birkenholz gebraten )
Kaooslerriicken

Zwiebelrostbraten

( vom Rinderroastbeef )

Wildbraten in einer Rotweinsof3e
(Wildschwein , Hirsch oder Reh)

Kalbsbraten in eciner SteinpilzoofBe

6/a

6/g/a

g/a

a/g

a/c

a/g




Fiar den Suppenkasper

Italienische Tomatensuppe mit Rotwein und Kréiutern
( Vegetarisch)
Soljanka

Gulaschsuppe

Kiwrbisouppe
(Vegetarisch)
Hochzeitouppe mit Hackbiéillchen

Scichosische Kartoffelouppe

Karotten-Ingwersuppe

(Vegan)

Thai Currysiippchen mit Hithnchen
( auch Vegan moglich )
Kurzgebratenes

Warme gemischte Bratenplatte

(Schnitzel, Beefsteak, Schaschlik, Hidhnchenkeulen)
Mailéinder Schnitzelpfanne

( Schalbratensteak im Kdsemantel auf Pilz-Porree-Schinkenbett )
Thiaringer Rootbrcitl

(Kammsteaks in Zwiebel- BiersolRe )

Mini Schweinehaxen

Raffinierte Pfannen

Thai Curry

(Vegan)

Champignon - Kartoffelpfanne mit Cashewniivsen
(Vegan)

Franzoosioche Pfanne

( Schweinelende mit Rostzwiebel und Leber mit Bratapfelstiicke in SahnesoRe )
Schweinesteak Toskana

( Schélbratensteak mit Tomaten, Basilikum und Mozzarella Giberbacken )
Hcécihnchenpfanne Florenz

( Hadhnchenbrust mit Paprika, Zucchini und Kaiserschoten )

Rémischer Lamm-Topf

( Lammbkeule mit Krdutern, Knoblauch und Hirtenk&sesolie )
Rotweinhiihnchen

( Hadhnchenbrust mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauchzehen, Oliven, und Rotwein )
Ziiricher Geschnetzeltes

(Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons und SahnesoRe )
Schweinelendchen mit Champignons und SahnesofBe

Hcihnchenbruot im Schinkenmantel mit Roomarinsof3e

Kokoos- Ananashiithnchen

2/6/a

alg
a/c

g/2/6

6/a/c
6/a/c/g

a/h

a/g

a/g

a/g
a/g

6/a/g

3



Scichoisches Wilderer Topfchen
( Wildragout mit Waldpizen und Preiselbeeren )

Involtini

( kleine Kalbsrouladen in Tomaten- Rotweinsofie )
Schwarzbierragout

( Rinderragout mit Schwarzbier und Kimmel )

Gefiilltes Gemie

Gefiillter Blumenkohl

(mit Schinkenfillung und Hollandischer SoRe )
Gefiillte Champignonkopfe

( Hackfleisch- Krauterfillung )

Gefiillte Zucchini

( Tomaten Hackfleischfiillung mit Hirtenkase--- auch vegetarisch moglich)

6/a/g/c
a/c/g

a/g

Gefillte Paprikas mit Gemiive-Cous - Cous und Tomatensahnesof3e

( Vegetarisch)

Aus dem Wasoser

Wikinger Fischpfanne

( 3 verschiedene Fischfilets, Garnelen auf knackigem Gemise und Reis)

Seechecht in WeifBweinsof3e
Roulade vom Seelachs mit Krcéiuter

( mit Spinat — Hirtenkasefullung )
Lachofilet mit ZitronenbuttersofBe

Kabeljaufilet in Senfsof3e

Warme Scittigungosbeilagen
Hausgemachte Spcitzle

Bratkartoffeln

Petersilienkartoffeln mit brauner Butter
Langkornreis oder Basmatireis

Gnocchis

Blechkartoffeln mit Rosomarin und Knoblauch

Hausgemachte WickelkloBe

Griine KloBe

Folienkartoffeln
(Rahm kann dazu bestellt werden)

a/g/c

a/g

a/g
a/g

a/g/i

a/c

a/g/c

a/c/g
a/c/5




Gebutterte Tagiatelle

Kartoffelgratin

Kavrtoffelplcitzchen
Gemiwve und mehr

Bohnen im Schinkenmantel

Champignons

Waldpilze

(Saisonbedingt)

Spargel

Gemiochte Gemiivepfanne gebuttert
Rosenkohl mit brauner Butter

Blumenkohl

Broccoli
Sauerkraut mit Zwiebel und Speck
Apfelrotkohl

Italienisches Grillgemiise
( Zucchini, Paprika, Kaiserschoten, Krauterbutter )

Kalte Platten

Hausgerciuchertes Lachosfilet

Kcéiveopezialitéiten

( Weichkase, Hartkase von wirzig bis mild, Frischkase)
Edelfischplatte

( Raucherlachs geschnitten, Forellenfilet, Heilbutt geschnitten )
Schinken- Braten- Salamiplatten

Hausschlachtene Spezialitiiten

Hackepeter
(1gel, Torte oder Schwein )
Luftgetrockneter Schinken mit Honigmelone

Vitello Tonato

( pochiertes Kalbfleisch mit einer Thunfisch- SardellensoRe )
Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesanspalten
( mindestens 4 Wochen am Knochen gereift )

Hausgemachte Salate

a/c/g
a/g/c
a/g/c/5

a/g

a/g

2/6

g/c




Friochkootplatte
( Eisbergsalat, Rucola, Tomaten, Paprika, griine Gurke, Mais- dazu Dressing )
Anti Paosti

Rote Beete-Salat
(mit Orangen und gerdsteten Mandeln )

Avokadosalat

mit Frischem Koriander, Paprika und Knoblauch
Tomatensalat mit Baosilikum

Gurkensalat mit Dill

Bauernsalat mit Hirtenkcioe

Scichsischer Kartoffelsoalat 2/g/c
Schweéibischer Kartoffeloalat

Orientaliocher Cous-Cous Salat

Italieniocher Nudeclsalat 6
Roastbeefoalat

mit Lauch, Tomaten und Krautern

Schweinefleischsalat , Spezial® g/c
Héihnchencurrysalat g/c

Rcéiucherforellensalat

FlupBBkrebssalat g/c

Finger Food ausderHand in den Mund )

Verschieden belegte Baguettscheiben
( mit Braten, Schinken, Kase, Rducherlachs, Hackepeter )
Gefiillte Tomaten mit Friochkéioe

Gefiillte Eier g/c
Kcéise- Schinken- ObstopieBe

Tomaten-MozzarecllaspiefBe

GarnelenospiefBe

Rciucherlachscreppes a/c/g
Mini Quiche

( Vegetarisch) a/c/g

Mini Quiche mit Lachs oder Hithnchen a/c/g

Mini Wrapo
( Vegetarisch) a




Mini Wraps mit Héhnchencurrysalat
Flammkuchensandwiches

Gegprillte Schweinemedallions mit Frischkcive
Herzhafte Blcitterteigschnecken

Réiucherlachstatar auf Brotchipos

Belegte Broétchenhcilften

HcihnchenopiefBe mit Kreiuterdip
Kichererbsensalat mit Zwiebelmarmelade im Glaos
Ratatouillecrumble mit Ziegenfriochkcive im Glaos

Hackbéillchen auf Kartoffel- Gurkensalat
mit Honig und Senfdressing im Glas

------- und vieles mehyr -----------
Desserts ( Mindestbestellmenge 10 Glaser )

Obotplatten

Salat von frischen Friichten

(VanillesoRe kann dazu bestellt werden)

Tiramisu

Limetten - Joghurt Creme mit Kokoosréotio
Cappucchinocreme

Sauerkirochen auf Baileyscreme

WeiBe Schokoladenmouce mit Himbeeren
Dunkle Schokoladenmouce mit KaramellsofBe
Mandelmouce mit Zimtpflaumen

Kokoos- Quarkcreme mit Schokoosof3e

Rosmarin Joghurt - Panna Cotta (auch Vegan moglich)

Brot, Brotchen , Baguette und Butter

Partybrétchen gemischt

Baguette hell und Dunkel

a/g/c
a/c/g

a/g

g/j

c/g




Brotkorb mit verschiedenen Sorten
Doppelbrétchen
Roggenbrétchen

Butterrosen

Krciuterbutter, Tomatenbutter, Knoblauchbutter

Wir sorgen gern auf Thren Wunoch Ffir Gldioser,
Geoschirr, Besteck und Tischdecken.

Geochdiftobedingungen

Abholzeiten im Geschaft
Montag bis Freitag von 8°° bis 18°°Uhr
Samstag von 7:30 bis 11 °° Uhr

Lieferzeiten

werden abgesprochen. Bei allen Lieferarten behalten wir uns eine Ankunft +/- 30 min. zur
vereinbarten Zeit aus

personellen und verkehrstechnischen Griinden vor . Wir (ibernehmen keine Gewahr fiir hohere
Gewalt

Bezahlung

Wir bitten um Bahrzahlung bei Anlieferung oder Abholung ( falls nicht anders vereinbart )

Leergutriickgabe

Das Leergut ist in sauberem und vollstandigem Zustand innerhalb von 3 Werktagen zuriickzugeben
Leergutabholungen bediirfen der Absprache und werden extra berechnet.
Fiir fehlende Teile missen wir Ihnen den Wiederbeschaffungswert in Rechnung stellen.

Unsere deklarationspflichtigen Zusatzmittel und Allergene finden Sie :

http://www.partyservice-meinhold.eu/89001.htm]
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