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Meinholds

Fiir jede Feier das passende Essen !

Von Hausmannskost bis zu exotischen Spezialitaten,

gehen wir gerne auf lhre speziellen Wiinsche ein.

Wir beriicksichtigen Allergien oder Abneigungen gegen spezielle Gewiirze und Zusatzstoffe.

Ob Fleischliebhaber, Vegetarier oder Veganer, lassen Sie sich lhr ganz persénliches Menii zusammenstellen.
Die Preise erstellen wir lhnen in unserem ersten Beratungsgesprach.

Damit wir sie ganz individuell beraten kénnen vereinbaren Sie bitte einen Termin 03761/ 3523

Aus dem Backofen

Kasslerriicken im Brotteigmantel

( Mindestmenge 10 Personen ) 6/a
Schweinelende im Blatterteigmantel

( mit Kase und Schinken ummantelt ) 6/g/a
Spanferkel

(im Ganzen ab mindestens 13 Personen)

Spanferkelbraten aus der Keule a/ifj
Landentenkeulen in Rotweinsolie a
Landentenbrust mit Rotweinsole a
Kalbshaxe im Ganzen geschmort in Pilz-Buttersol3e g/a
Osso Bucco in Rotwein -TomatensoRe a
Kaninchenkeulen in Wildkrauter- WeiBweinsoResoRe a/g

Herzhafte Braten

Jagerschmaus
(Schalbraten mit Pilz- und Krauterfillung) a/c

Altdeutscher Bierbraten
(Schalbraten in einer Bier-Kiimmelsole) a

Mutzbraten ( Schweinekamm Uber Birkenholz gebraten )

Kasslerriicken

a/6
Zwiebelrostbraten (sanft gegartes Rinderroastbeef ) a
Wildbraten in einer RotweinsoRe (Wildschwein, Hirsch oder Reh) a
Kalbsbraten in einer Steinpilzsol3e a/g




Fur den Suppenkasper

Italienische Tomatensuppe mit Rotwein und Krdutern ( Vegetarisch)
Soljanka

Gulaschsuppe

Klrbissuppe (Vegetarisch

Hochzeitsuppe mit Hackballchen

Sachsische Kartoffelsuppe

Karotten-Ingwersuppe ( Vegan )
Thai Currysippchen mit Hilhnchen ( auch Vegan moglich )

Kurzgebratenes

Warme gemischte Bratenplatte

(Schnitzel, Beefsteak, Schaschlik, Hihnchenkeulen)

Mailander Schnitzelpfanne

( Schélbratensteak im Kasemantel auf Pilz-Porree-Schinkenbett )
Thiiringer Rostbratl (Kammsteaks in Zwiebel- Biersol3e )

Mini Schweinehaxen

Raffinierte Pfannen

Thai Curry ( Vegan )

Champignon — Kartoffelpfanne mit Cashewniissen

( Vegan)

Franzosische Pfanne

( Schweinelende mit Réstzwiebel und Leber mit Bratapfelstlicke in SahnesoRe )
Schweinesteak Toskana

( Schalbratensteak mit Tomaten, Basilikum und‘Mozzarella tberbacken )
Hahnchenpfanne Florenz

( Hahnchenbrust mit Marktgemiise der Saison )

Roémischer Lamm-Topf

( Lammkeule mit Krdutern, Knoblauch und Hirtenkdsesolie )

Rotweinhihnchen

( Hadhnchenbrust mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauchzehen, Oliven, und Rotwein )
Ziricher Geschnetzeltes

(Kalbsgeschnetzeltes mit Champignons und SahnesoRe )

Schweinelendchen mit Champignons und Sahnesole

Hahnchenbrust im Schinkenmantel mit RosmarinsoRRe
Kokos- Ananashiihnchen

Sachsisches Wilderer Topfchen
( Wildragout mit Waldpizen und Preiselbeeren )

Involtini ( kleine Kalbsrouladen in Tomaten- Rotweinsof3e )

Schwarzbierragout ( Rinderragout mit Schwarzbier und Kimmel )

2/6/a
alg
a/c/g

g/2/6

g/a

6/a/c
6/a/c/g

a/6

e
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Gefilltes Gemiuse

Gefillter Blumenkohl

(mit Schinkenfiillung und Hollandischer SoRe ) 6/a/g/c
Geflllte Champignonkopfe

( Hackfleisch- Krauterfillung ) a/c/g
Gefillte Zucchini

( Tomaten Hackfleischfillung mit Hirtenkase--- auch vegetarisch moglich) a/c/g
Geflllte Paprikas mit Gemiise-Cous - Cous und Tomatensahnesolie ( Vegetarisch ) a/g/c

Aus dem Wasser

Wikinger Fischpfanne ( 3 verschiedene Fischfilets, Garnelen auf knackigem Gemiise und Reis)

Seehecht in WeillweinsolRe a/g
Roulade vom Seelachs mit Krauter ( mit Spinat — Hirtenkasefullung ) a/g
Lachsfilet mit ZitronenbuttersofRe a/g
Kabeljaufilet in SenfsoRe a/g/j

Warme Sattisungsbeilagen

Hausgemachte Spatzle a/c
Bratkartoffeln 6
Petersilienkartoffeln mit brauner Butter g

Langkornreis oder Basmatireis
Gnocchi a/g/c

Blechkartoffeln mit Rosmarin und Knoblauch

Hausgemachte Wickelkl6Re a/c/g
Griine KI6Re a/c/5
Folienkartoffeln (Rahm kann dazu bestellt werden) g
Gebutterte Tagliatelle a/c/g
Kartoffelgratin a/g/c
Kartoffelplatzchen a/g/c/5




Gemise und mehr

Bohnen im Schinkenmantel
Champignons

Waldpilze (Saisonbedingt)

Spargel (Saisonbedingt)

Gemischte Gemisepfanne gebuttert
Rosenkohl mit brauner Butter
Blumenkohl

Broccoli

Sauerkraut mit Zwiebel und Speck
Apfelrotkohl

Italienisches Grillgem{ise ( Zucchini, Paprika, Kaiserschoten, Krauterbutter)

Mango Chutney

Kalte Platten

Hausgerduchertes Lachsfilet

Kasespezialitaten ( Weichkdse, Hartkase von wiirzig bis mild, Frischkase)
Edelfischplatte ( Raucherlachs geschnitten, Forellenfilet, Heilbutt geschnitten )
Schinken- Braten- Salamiplatten

Hausschlachtene Spezialitaten

Hackepeter ( Igel, Torte oder Schwein )
Luftgetrockneter Schinken mit Honigmelone

Vitello Tonnato ( pochiertes Kalbfleisch mit einer Thunfisch- SardellensoRe )

Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesanspalten

a/g

a/g

2/6

g/c




Hausgemachte Salate

Frischkostplatte ( Eisbergsalat, Rucola, Tomaten, Paprika, griine Gurke,

Anti Pasti

Rote Beete-Salat (mit Orangen und gerdsteten Mandeln )
Avokadosalat mit Frischem Koriander, Paprika und Knoblauch
Tomatensalat mit Basilikum

Gurkensalat mit Dill

Bauernsalat mit Hirtenkase

Sachsischer Kartoffelsalat

Schwabischer Kartoffelsalat

Orientalischer Cous-Cous Salat

Italienischer Nudelsalat

Roastbeefsalat mit Lauch, Tomaten und Krautern
Schweinefleischsalat ,, Spezial”
Hahnchencurrysalat

Raucherforellensalat

FluBkrebssalat

Mais- dazu Dressing)  g/j

2/g/c

a/g/6

g/c

g/c

g/c




Finger Food ( aus der Hand in den Mund )
Verschieden belegte Baguettescheiben

( mit Braten, Schinken, Kase, Rducherlachs, Hackepeter )
Gefillte Tomaten mit Frischkase

Gefiillte Eier

Kase- Schinken- ObstspieRe
Tomaten-MozzarellaspieRe

GarnelenspieRe

Raucherlachscreppes

Mini Quiche ( Vegetarisch )

Mini Wraps ( Vegetarisch)

Mini Wraps mit Hdhnchencurrysalat
Flammkuchensandwiches

Herzhafte Blatterteigschnecken
Raucherlachstatar auf Brotchips

Belegte Brotchenhalften

HahnchenspielRe mit Krauterdip
Kichererbsensalat mit Zwiebelmarmelade im Glas

Ratatouillecrumble mit Hirtenkase im Glas

Hackballchen auf Kartoffel- Gurkensalat
mit Honig und Senfdressing im Glas

6/2/g/c

g/c

a/c/g
a/c/g

a/g/c
a/c/g
a, 6
a/g

a/c/g/2/6

g/i




Desserts ( Mindestbestellmenge 10 Glaser )
Obstplatten

Salat von frischen Friichten (VanillesoRe kann dazu bestellt werden)

Tiramisu c/g
Limetten - Joghurt Creme mit Kokosrostis g
Cappucchinocreme 8/g
Sauerkirschen auf Baileyscreme g
WeilRe Schokoladenmousse mit Himbeeren g
Dunkle Schokoladenmousse mit KaramellsoRe g
Mandelmousse mit Zimtpflaumen g
Kokos-Quarkcreme mit Schokosol3e g
Rosmarin Joghurt - Panna Cotta ( auch Vegan méglich ) g

Brot, Brotchen , Baguette und Butter

Partybrotchen gemischt

Baguette

Brotkorb mit verschiedenen Sorten
Doppelbrétchen

Roggenbrotchen

Butterschwein

Krauterbutter, Tomatenbutter, Knoblauchbutter




Wir sorgen gern auf lhren Wunsch fiir Glaser, Geschirr,
Besteck und Tischdecken.

Oder helfen bei der Vermittlung von Servicepersonal bzw.
Musikalischer Umrahmung

Geschaftsbedingungen

Abholzeiten im Geschaft
Montag bis Freitag von 8°° bis 18°°Uhr
Samstag von 7:30 bis 11 °° Uhr

Lieferzeiten
werden abgesprochen. Bei allen Lieferarten behalten wir uns eine Ankunft +/- 30 Minuten zur vereinbarten Zeit
aus personellen und verkehrstechnischen Griinden vor . Wir iibernehmen keine Gewahr fiir héhere Gewalt!

Sonntage und Feiertage
An Sonntagen und Feiertagen mussen wir aufgrund unserer Kalkulation einen
Mindestbestellwert von 200,00 € ansetzen.

Absprache der genauen Gastezahl

Die Absprache der festen Gastezahl fiir Ihre Veranstaltung findet 1 Woche vor dem
Liefertermin statt, da wir einen gewissen Vorlauf fiir unsere Bestellungen bendtigen .
Kurzfristige Anderung der Gastezahl ist nicht moglich.

Bezahlung

Wir bitten um Barzahlung oder EC- Kartenzahlung bei Anlieferung oder Abholung
( falls nicht anders vereinbart )

Leergutrickgabe

Das Leergut ist in sauberem und vollstandigem Zustand innerhalb von 3 Werktagen zuriickzugeben
Leergutabholungen bediirfen der Absprache und werden extra berechnet.

Fiir fehlende Teile missen wir Ihnen den Wiederbeschaffungswert in Rechnung stellen.

Unsere Preise werden mit 7 % MwSt. versteuert ohne jede weitere
Dienstleistungen am Veranstaltungsort.

Werden weitere Dienstleistungen
(wie Warmhaltegerate , Geschirr, Tische, Bedienung, Grill usw.) erwinscht,
erhoht sich die MwsSt. fiir den Gesamtauftrag auf 19% gemal Umsatzsteuer-Gesetz.




Aktuell 2021

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstarker

5 geschwefelt

6 mit Phosphat

7 mit Milcheiweil} (bei Fleischerzeugnissen)

8 koffeinhaltig

Deklarationspflichtige Allergene

a Glutenhaltiges Getreide

b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

e Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse

h Schalenfriichte

i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
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